
Cocktail maison avec ou sans alcool & Amuse bouche

Tartelette salée, betteraves au cumin en deux textures, chantilly de chèvre frais 

 Tataki de saumon Bømlo aux graines de lin, légumes croquants aux saveurs

d’Asie, bouillon citronnelle - gingembre 

ou

Velouté de panais, cromesquis de canard confit, huile infusée au café, 

cappuccino de foie gras 

Filet de bar rôti, beurre au Crémant de Loire, agrumes d’hiver,  risotto à la crème

de courges 

ou

Paleron de veau confit, sauce blanquette à la  moutarde à l’ancienne,  légumes 

de saison façon pot-au-feu

Croustillant de rouzon à la Piautre de la Ferme du Bois Rouzé , chutney de figues,  

huile de mâche, pousses de moutarde  (Supl 6€ )

"Douceur framboise - cacao"

Mousse vanille, coeur fruits rouges, biscuit capucine au cacao, gel framboise  

ou

"Finger caramel de la Réserve” 

Mousse caramel, insert poire à la fève tonka, biscuit crumble au spéculos, glaçage floral,

gel poire 

A l'occasion de cette soirée, nous proposons deux services:  19H et 21H30

Réservations & informations : 02 41 87 85 80

 Accès parking souterrain Le Quai - Rue Justicière

contact@lareserveangers.fr - www.lareserveangers.fr

Menu Saint-Valentin

Restaurant La Réserve

5ème étage du théatre le quai ( accès ascenseur panoramique)

Boulevard Henri Arnauld 49100 Angers
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